
A ÁGUA É SEMPRE O  
PRIMEIRO ENCONTRO 
 
Antes do vinho. Antes do prato. É ela que 
abre caminho para o paladar despertar.

Mas nem sempre é percebida em toda  
a sua complexidade. Aqui, cada água foi 
escolhida com o mesmo cuidado dedicado 
à nossa gastronomia.
Não apenas pela pureza — mas pela sua 
origem, composição e expressão.

Nascidas de fontes termais centenárias de 
Minas Gerais, geleiras milenares dos Alpes 
ou aquíferos profundos da Noruega, cada 
uma carrega a assinatura do lugar de 
onde vem.

E isso muda tudo.Muda a textura. Muda 
a forma como se revela. Muda a maneira  
como acompanha cada prato.  
Não servimos apenas água.

Servimos diferentes expressões da natureza 
— para que você descubra, gole a gole, 
que até o mais essencial pode surpreender.

Uma curadoria que convida a olhar para 
a água de um novo jeito.
E ela começa exatamente onde toda boa 
experiência deveria começar:
com curiosidade.



ÁGUA DA PEDRA� . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  R$ 14
Natural sem gás  |  Natural com gás  |  500 ml 
Lajeado, Vale do Taquari — RS, Brasil

Nasce no Vale do Taquari, a menos de 200 quilômetros daqui  
da Fonte Ametistas, cristalina e levíssima. A água gaúcha de 
Casa Hotéis, presente em todos os momentos da experiência.

Harmonização: café da manhã, coquetéis e hidratação ao 
longo do dia.

CAXAMBU�. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  R$ 22
Natural sem gás  |  500 ml 
Caxambu, MG — Brasil  |  Desde 1884 

Das Fontes Mayrink, captadas em 1891 no maior complexo 
hidromineral do planeta. Termal e centenária, com persona-
lidade ácida que desperta o paladar e estimula a salivação 
a abertura perfeita para qualquer refeição

Harmonização: aperitivos, carnes vermelhas e charcutaria.

CAMBUQUIRA�. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  R$ 24
Naturalmente gaseificada  |  300 ml 
Cambuquira, MG — Brasil 

Da exclusiva Fonte Roxo Rodrigues, a única engarrafa-
da comercialmente no Parque das Águas de Cambuquira.  
Levíssima, de efervescência fina e refrescante. Com pH  
extremamente ácido, é a maior estimuladora de paladar 
desta carta — corta gordura e prepara para o próximo prato 
com precisão.

Harmonização: entradas leves e espumantes brut.

ÁGUAS NACIONAIS



ÁGUAS IMPORTADAS

ACQUA PANNA �. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  R$ 73
Natural sem gás  |  505 ml 
Toscana — Itália  |  Herança desde 1564

A Villa Panna, propriedade dos Médici desde 1564. A água 
filtra por 14 anos através de arenito e argila toscanos antes 
de emergir com textura sedosa e paladar de rara elegância. 
Alcalina e discreta — a escolha das mesas Michelin ao re-
dor do mundo.

Harmonização: peixes delicados, massas artesanais e  
degustação de vinhos.

S .PELLEGRINO�. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  R$ 73
Natural com gás  |  750 ml 
San Pellegrino Terme, Lombardia — Itália  |  Desde 1395

Das Fonti di San Pellegrino, onde a água percorre 30 anos 
pelas rochas dolomíticas dos Alpes antes de emergir. Alta 
mineralização, efervescência persistente e sabor levemente 
salgado com finish amargo inconfundível. Presente nas me-
lhores mesas do planeta há mais de 600 anos.

Harmonização: massas, carnes vermelhas, queijos e  
refeições longas.


